	Carpaccio de gambas a la pimienta verde
"La Canasta" 


	

	

	56. 

	Comensales 
	4


	 

	Ingredientes
	1 Kg. de gambas de playa, 2 limones, 1 tacita de aceite de oliva, 10 gr. de pimienta verde de Madagascar, 1 ramita de eneldo, sal. 



	 

	Elaboración
	Pelaremos las gambas y las laminaremos muy finas. Las colocamos en una fuente. Le agregamos el zumo de limón y lo dejamos 10 minutos en maceración en la nevera. Añadimos el eneldo muy fino, la pimienta verde, sazonamos y finalmente ponemos el aceite de oliva. 



